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VINO NOBILE
DI MONTEPULCIANO
DE

Detta vin ar en av de basta och mest palitliga Vino Nobile som produceras. Detta
bekraftas bland annat av jamna och héga poang, oftast 90+, fran Parker. En
forklaring till jamnheten mellan drgdngarna &r den terrior som vinstockarna star i.
Den héga hdjden, ca 450 meter dver havet, spelar en stor roll, men aven ett skickligt vinmakeri ar av stor
betydelse. Det som skilier denna enastdende Vino Nobile frin manga andra &r den rena frukten och det relativt
sett begransade inslaget av jordighet som ar typiskt for detta distrikt. Detta valbalanserade vins fruktighet och
goda, gor det till en idealisk foljeslagare till en mangfald av ratter.

Argéng 2009

Druvsort Prugnole Gentile (Sangiovese) 100%
Alkoholhalt 13,5%

Produkttyp Rtt vin

Ursprung Vino Nobile di Montepulciano DOCG
Altitud 450 m 6.h

Jordman Stenblandad lera av medelstruktur
Skoérdeuttag 30 hl/hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Detta sker i stora ekfat

Utveckling och lagring 18 manader pa franska ekfat (300 I) samt stora ekfat fran Slavonien. Darefter minst 6

manaders vila i flaska.

Kommentar

Farg: Mellanrdd med dragning mot klar rubinrod.

Doft: Generds, fruktig och kryddig med inslag av kérsbar, kdrbarskéarnor, viol, lakrits, l&der, tobak, charkuterier
Orter och viss jordighet.

Smak: Komplex, kryddig och nagot sét med inslag av korsbar, tobak, lakrits, viol, 6rter och lader. Tanninerna ar
mjuka. Eftersmaken &r lang och valbalanserad med en aptitretande beska i avslutningen.

Passar till: Lamm, nét och vilt. Passar aven till pasta, charkuterier och till de flesta dessertostar.
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