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Torcularia Rosa,

Det ar latt att glémma bort traditionen. Men i Italien har alltid en andra jasning i tank
varit den dominerande metoden nar det galler kvalitativa, mousserande viner. Fler
och fler gar dock 6ver till den "klassiska” metoden, dvs en andra jasning i flaska.
Darfor kanns det extra gladjande att hitta denna lilla kvalitetsmedvetna producent
som gor sitt mousserande vin precis som det alltid har gjorts. Torcularia Rosa &r
befriande okomplicerad och tillganglig. Trots det saknar den inte kvalitet. Lagt
skordeuttag, maceration och jasning under lag temperatur, forsiktig pressning dar
endast 40 procent av druvans vikt pressas ut borgar for detta. Vinet har en hérlig
generos frukt av rdda bar med en val balanserad syra och mjuk mousse. Val kyld
[Ampar den sig utméarkt som aperitif eller valkomst drink. Vinet passar fortraffligt till de
flesta fisk och skaldjurratter. | Italien dricker man garna detta vin till antipasto, ris- och
pastaratter.
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Argéng 2011

Druvsort Barbera 60%, Bonarda 40%
Alkoholhalt 13%

Produkttyp Mousserande

Ursprung IGT Emilia Rosato Frizzante

Altitud 220-240 m 6.h.

Jordman Lera och sma stenbumlingar
Skoérdeuttag 72 hl/hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Rostfri staltank med temperaturkontroll

Utveckling och lagring Fyra manader i tank av rostfritt stal

Kommentar

Farg: Lackert rosa.

Doft: Frisk och generds med koncentrad frukt av rdda bar sdsom smultron, jordgubbar och en liten ton av rostat
brod.

Smak: Harligt barig med inslag av smultron, jordgubbar citrus och rostat bréd, Den generdsa frukten gor att syran
kanns angenam och uppfriskande. Eftersmaken ar lang och rik pa frukt.

Passar till: Val kylt, som aperitif och valkomstdrink. Till fisk och skaldjur &r det en underbar kombination. Aven till
ljusa charkuterier sdsom kokt skinka, lufttorka skinka (parma) och mortadella fungerar det mycket bra. Ratter som
vi rekommenderar &r alla sorters skaldjur, rimmad, gravad och kallrokt lax, carpaccio pa lax, ceviche, rakcocktail,
skagenrdra och sushi.
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