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Sassella Stella Retica Riserva Superiore DOCG, AR.PE.PE

Fran ARPEPESs toppodlingar i Sassella, alltsd samma odlingar som man anvéander till
vinet Rocce Rosse. Skillnaden ar att man goér Stella Retica de ar som ger lite mer
lattillgangliga viner, respektive Rocce Rosse de ar som ger druvor som kraver mer
lagring innan de &r drickfardiga. Dessa tva viner forekommer saledes aldrig av
samma &rgang. Standardreceptet for Stella Retica ar ungefar upp till 2 ar pa fat av
ek, kastanj och akacia foljt av upp till tva ar pa flaska. Exakta tiden avgors av
argangens beskaffenhet. Dessutom arbetar man med lang maceration, éver 100
dagar, eftersom man endast ser postiva effekter av detta. Bland annat blir vinet mer
stabilt av den l&nga macerationstiden, sa att man anvande endast ett absolut
minimum av tillsatt svavel, och andast vid buteljering.

Argéng 2019

Druvsort Chiavennasca (Nebbiolo) 100%

Alkoholhalt 13,5%

Produkttyp R6tt vin

Ursprung Sassella, en subregion i Valtellina.

Producent AR.PE.PE

Altitud 300-400 meter dver havet

Jordman Kalkrik och stenig jordman

Skord For hand

Jasning & maceration Varsam pressning och jasning pa "tini", koniska trafat.

Utveckling och lagring 2 ar pa fat (50hl) och minst 6 manader pa flaska

Kommentar

Farg: Morklila farg
Doft: Frisk doft av kdrsbar, tranbar och rosor med tydlig mineralitet.

Smak: Frisk smak av plommon, kérsbar, rosor och mineralitet med valbalanserade tanniner och fat. Vinet ar
ytterst elegant och har en lang eftersmak.

AR.PE.PE

Detta ndgot ovanliga namn pa en av Valtellinas framsta vinproducenter ar egentligen en akronym av namnet pa
gardens grundare, ARturo PEllizzatti PErego. Arturo kom fran en familj som arbetat i vinindustrin sedan
1860-talet. 100 ar senare hade egendomen vaxt till att omfatta 50 hektar utkarvat ur granitsluttningarna som utgor
stora delar av Valtellinas vinodlingar. Nar Arturos far Guido dog 1973 saldes familjeforetaget som da hette endast
Pellizzatti.

1983 kopte dock Arturo tillbaka 12 hektar och dven vinanlaggningen och startade pa nytt under namnet ARPEPE.
Arturo bestamde sig redan fran borjan att endast producera viner som aterspeglar Valtellinas terroir och
representerar det allra basta alpnebbiolo forméar. Dessutom bestamde han sig for att inte salja vinet innan det ar
fardigt att drickas, vilket innebar att de forsta sex &ren producerade han vin varje ar, men inte en enda flaska
saldes.

2004 avled Arturo och dverlamnade egendomen till sina barn, Isabella (6nolog), Guido och Emanuele.

ARPEPESs malsattning ar att alltid gora viner som ar sa rena och osminkade som mgjligt, och lata de unika
egenskaperna hos Nebbiolo som véxt under extrema forhallanden komma fram tydligt i vinet.
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