Vi

Rosato di Toscana,

Detta vin ar gjort av noggrant utvalda Sangiovesedruvor frn Montepulciano, ett av
de klassiska vindistrikten i Toscana. Efter noggrant druvurval som genomférs for
hand krossas druvorna. Jasningen pabdrjas sedan omedelbart, och pagar i 48 till 72
timmar med skalresterna. Darefter separeras musten fran pressresterna for att inte
extrahera for mycket farg och tanniner, varpa vinet far jasa klart och mogna i tankar
av rostfritt stdl och darefter pa flaska. Vinet har ett ganska brett anvandningsomrade.
Alltifrdn drink pa altanen vid havet, skaldjur eller rétt kott. Prova till grillad tonfisk,
graddig pasta med réakor, inkokt lax med mousselinesas och gron sparris, eller en
lunchbaguette med kallrokt lax och pepparrotssmor. Rosévin matchar dessutom
ratter med en lite mer exotisk kryddning som indisk curry, thaicurry och sushi.
Dessutom Klarar vinet galant av kottratter av kyckling eller kalv med olivolja och
grillad endiv.

Argéng 2012

Druvsort Sangiovese

Alkoholhalt 12,5 %

Produkttyp Rosévin

uUrsprung Toscana IGT

Altitud 450

Jordman Huvudskligen stenblandad lera
Skdrdeuttag 70 hl/hektar

Skord For hand

Jasning & maceration Jasning pa rostfritt stal

Utveckling och lagring 4 manader i rostfria tankar och 3 manader pa flaska

Kommentar

Farg: Ljust rod med orange toner

Doft: Generdst barig med inslag av friska kdrsbar och réda skogsbéar som lingon samt orter

Smak: Lagom aterhallen fruktighet som sig bor i ett bra rosévin, med korsbar, lingon och ortighet i smaken och en

bra syra som ger vinet struktur

Passar till: Detta rosévin har ett riktigt brett anvandningsomrade, alltifran drinkvin till skaldjur, grillad tonfisk och
rétt kott. Prova till en sommarsallad med kyckling, jordgubbar och mozzarella, eller en grillad entrecéte med

olivolja och grillade grénsaker, eller till milda ratter med curry.
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