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Nambrot (Ekologiskt),

Nambrot ar Tenuta di Ghizzanos flaggskepp och helt klart ett stort vin. Vinet erhaller
ofta toppoang fran vinskribenter och vinkannare. Det rdder ingen tvekan om att
garden har Bordeaux som forebild nar de framstéller detta vin. Men vinets generésa
barighet skvallrar and& om att det ar en Supertoskanare fran Italien. Helt klart mycket NAMBROT
vin for pengarna. Hade géarden legat i Bolgheri, hade vinet varit dubbelt s& dyrt.
Nambrot ar fylligt och kraftigt och kraver darféor mat med mycket smak. Prova vinet till
kraftiga ratter pa not, lamm eller vilt, garna med orter och en kraftigare rédvinssas
dar till.

TEeNuTA DI GHIZZANO

Argéng 2007

Druvsort Merlot 70%, Cabernet Franc 20%, Petit Verdot 10%

Alkoholhalt 14%

Produkttyp Rtt vin

ursprung IGT Toscana

Altitud 180-200 m 6.h

Jordman Sand och lera med inslag av fossilerade skal

Skord For hand, darefter sker en noggrann selektering innan avstjalkning sker.

Jasning & maceration Druvorna pressas genom fottrampning. Skalmacerering och jasning sker under 15 till

20 dagar beroende p& argang i 6ppna fat av tra eller cement.
Utveckling och lagring Vinet lagras 18 manader i 225-liters ekfat. Faten bestér en blandning av nya och fat
som anvands for andra respektive tredje gangen.

Kommentar

Farg: Djup morkrod.

Doft: Komplex, kryddig och barig med toner av mdrka bar, svarta vinbar, mérka korsbar, lader, stall, kaffe, tobak,
vanilj och rostade ekfat.

Smak: Smaken ar stor, barig och kryddig med inslag av morka bér, svarta vinbar, morka koérsbar, stall, kaffe,
tobak, vanilj och ekfat. Bra balans mellan frukt och syra. Tanninerna ar tydliga och ganska tuffa. Eftersmaken
hanger kvar riktigt lange med bade frukt, stravhet och viss beska i avslutningen.

Passar till: Kraftigare ratter pa nét, lamm eller vilt garna med orter och en koncentrerad vinsas till.
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