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Archineri Etna Bianco DOC, Pietradolce

Detta ar Pietradolces vita toppvin fran vinstockar som &r mellan 100-120 ar gamla
pre-phylloxera-stockar. Pietradolce fokuserar endast pa att framstélla vita viner pa
100% Carricante. Druvorna till detta vin vaxer pa en hojd av 850 meter 6ver havet
och denna Contrada (vingardslage) gar under namnet Archineri.

Argang 2020 i
Druvsort Carricante
Alkoholhalt 13,5%

Produkttyp Vitt vin

Ursprung Ostra sluttningarna vid berget Etna

Producent Pietradolce

Altitud 850 meter dver havet

Jordman Stenig och sandig jordman

Skord For hand fran pre-phylloxera-stockar som ar 100-120 ar gamla bushwines (alberello)
Jasning & maceration Vinifiering och lagring sker pa rostfria staltankar

Utveckling och lagring Lagring sker endast i rostfria staltankar

Kommentar

Farg: Ljusgul farg

Doft: Frisk och elegant fruktig doft av citrus, &pplen och mineraler.

Smak: Smaken ar forvanansvard generds och fyllig med inslag av citrus, vit persika, cantaloupe-melon och
mineraler. Eftersmaken &r harligt lAng med ett spannande samspel mellan skon frukt och harlig syra. Ledord for
detta vin &r precision och energi.

Passar till: Servera géarna till halstrade pilgrimsmusslor med tomat och avokado eller varfor inte till sjotunga med
en vitvinssas.

Pietradolce

Pa Etnas norra sluttningar finns sedan 2005 Pietradolce med sina 11 hektar. Har vaxer de ursprungliga
druvsorterna Nerello Mascalese och Carricante i den svarta vulkaniska jorden, full av stenar och sand, men ocksa
av mineraler som har spridits 6ver sluttningarna genom Etnas otaliga utbrott. Garden &gs av Michele Faro som
tilsammans med Giuseppe Parlavecchio producerar enastaende viner pa dessa tva druvsorter. Delar av
egendomen bestar av pre-phylloxera-rankor som ar drygt 120 ar gamla. Klimatet pa Etnas sluttningar gor att inga
bekampningsmedel behdver anvandas. Micheles filosofi &ér att bevara den gamla vinmakartraditionen men
samtidigt kombinera den med modern teknologi. Vinerna har pa kort tid natt internationellt erkdnnande, och
Pietradolce rankas idag som en av de absolut framsta producenterna pa Sicilien.

Vinoliv | Ostermalmsgatan 61 | 114 50 Stockholm | Tel 08-5197 7542 | Fax 08-662 9901
Mob 0761-606630 | E-post info@vinoliv.se | Hemsida www.vinoliv.se



http://www.tcpdf.org

